
Prijatno
Vam	želi	šef	restorana	Fontana

Vrhunski	specijaliteti

domaće	i	internacionalne

kuhinje.



LETNJA PONUDA

SALATE

SALATA SA T U NOM IL I LOSOSOM

Mix	zelenih	salata,	Tuna/Losos,	Prepeličije	jaje,	Krompir,

Čeri	paradajz,	Bebi	kukuruz,	Krastavac,	Dresing	od	pomorandže

990RSD

CO B B SALATA

Ajsberg,	Pileći	�ile,	Avokado,	Gorgonzola,	Šunka,	Čedar,	Jaje,

Paradajz,	Hrskava	slanina,	Dresing

870RSD

SA L ATA SA G R I LOVANIM KOZ I J IM S I R O M

Mix	zelenih	salata,	Koziji	sir,	Čeri	paradajz,	Krastavac,

Lešnik,	Suva	brusnica,	Dresing	od	limuna

990RSD

SALATA SA LOSOSOM*
* primer serviranja

COBB SALATA*
* primer serviranja



LETNJA PONUDA

SENDVIČI

D R PA NO PRASE

Cepkana	svinjetina	u	barbeque	sosu,	Coleslaw,	Čedar,	Kornišoni,

Kajzerice	sa	susamom,	Pomfrit,	Umak	od	senfa	kečapa	i	tabaska

950RSD

KUBANS KI S ENDVIČ

Sporo	pečeni	Svinjski	vrat,	Čedar,	Šunka,	Kornišoni,	Majonez,	Senf,

Halapenjo,	Ćabata,	Pomfrit,	Umak	od	senfa,	Kečapa	i	tabaska

950RSD

QUESA D I L L A

Tortilja,	Pileći	�ile,	Grilovane	pečurke,	Karamelizovan	luk,

Čedar,	Pavlaka,	Guacamole,	Salsa	picante

690RSD

QUESADILLA*
* primer serviranja

DRPANO PRASE*
* primer serviranja



KUVER*
* primer serviranja

KUVER

Umak	od:	slanine,	sira	i	oraha	(Pančeta,	Gočki	zreli	sir,	Orah),

Pečeni	beli	luk	u	maslinovom	ulju,	ruzmarinu	i	aćeto	balzamiku,

Domaći	ajvar,

Fokaća

(580kcal)

Kuver	je	obavezan	uz	svaku	porudžbinu.

390RSD



TORTILJA SA DIMLJENIM LOSOSOM*
* primer serviranja

J A J A NA OKO

Servis	3	jaja,	Kajmak,	Feta	sir,	Paradajz,		(700kcal)
450RSD

OMLE T FO N TA NA

Omlet	od	3	jaja	sa:	Sirom,	Paprikom,	Tikvicama,
Svinjskom	pečenicom,	Kremom	od	tartufa,		(550kcal)

550RSD

TO RTIL JA SA D I MLJENI M LO SOSOM

Tortilja,	Dimljeni	losos,	Avokado,	Dresing	od	đumbira	i	čili	sosa,	
Ren,	Krastavac,	Rukola,	Ajzberg,	Čeri,	Pomfrit	i	kečap,		(650kcal)

1.490RSD

SELEKCI J A S I REVA

Gočki	sir	sa	maslinama	i	ljutom	paprikom,	Kozji	sir	u	masl.	ulju	i	ruzmarinu,
Domaći	kravlji	sir,	Paprika	u	pavlaci,	Parmezan,	Servis	za	dve	osobe,		(600kcal)

980RSD

D O B R O D O Š L ICA FONTA N A

Goveđa	pršuta,	Svinjski	dimljeni	vrat,	Svinjska	pečenica,
Čvarci,	Kajmak,	Zreli	sir,	Servis	za	dve	osobe,		(700kcal)

1.100RSD

POSNO

OVSENA KAŠA SA M A L INAM A

Ovsene	pahulje,	Sojino	mleko,	Chia	seme,	Banana,
Puter	od	badema,	Maline,		(450kcal)

510RSD POSNO

VEGANS KI D O RUČAK

Burger	od	povrća,	Ajvar,	Salata	od:	Kinoe,	Crvenog	pasulja,	Maslina,
Čerija,	Luk,	Krastavac,	Paprika,		(510kcal)

990RSD

DORUČAK

KAČAMAK

Kačamak,		(700kcal)
310RSD



FONTANA SENDVIČ*
* primer serviranja

V RNJAČKI KLU B SENDVIČ

Tost	hleb,	Pileći	�ile,	Slanina,	Jaje,	Kisela	pavlaka,

Zelena	salata,	Paradajz,	Kačkavalj,	Pomfrit	i	kečap,		(1350kcal)

880RSD

FONTAN A S E N DVIČ

Domaća	susam	ki�la,	Kisela	pavlaka,	Kačkavalj,	Kraški	vrat,

Paradajz,	Zelena	salata,	Pomfrit	i	kisela	pavlaka,		(1090kcal)

880RSD

BURGE R KL AS IK

Mešano	mleveno	meso,	Namaz	od	kajmaka,	Ajsberg	salata,	

	Crni	luk,	Zelena	salata,	Pomfrit	i	kečap,		(1050kcal)

1.220RSD

FO N TA NA BURG E R

Dva	burgera	od	junećeg	mlevenog	mesa,	Ajsberg	salata,	Kisela	pavlaka,

Crveni	luk	mariniran	aćeto	balzamikom,	Čedar	sir,	Krispi	goveđa	pršuta,

Prilog	aromatizovani	krompir,	Umak	od	senfa,	tabaska	i	kečapa,		(1090kcal)

1.460RSD

BURGERI I SENDVIČI



ROZBIF OD DIMLJENOG RAMSTEKA*
* primer serviranja

B R USKET I

Tri	brusketa,	Paradajz,

Mix	maslina,	maslinovo	ulje	i	beli	luk,		(400kcal)

440RSD

ROZBIF O D D I MLJENO G R A MSTEKA

Dimljeni	ramstek,	Dimljeni	sir,	Mix	zelenih	salata	i	semenke	bundeve,

Preliv	od	jogurta	i	nane,		(450kcal)

990RSD

KARPAĆO O D D I MLJENO G LO S OSA

Dimljeni	losos,	Rukola,	Pesto	đenoveze	preliv,	Parmezan,

Maslinovo	ulje,	za	jednu	osobu,		(430kcal)

sold out

KARPAĆO O D D I MLJENO G LO S OSA

Dimljeni	losos,	Rukola,	Sušeni	paradajz,

Čeri	paradajz,	Masline,		(250kcal)

sold out POSNO

HLADNA PREDJELA



RIŽOTO FONTANA*
* primer serviranja

I ŠA M PIN JO N I M A

Arborio	pirinač,	Sušeni	vrganj,	Šampinjoni,

Luk,	Belo	vino,		(550kcal)

TOPLA PREDJELA

950RSD POSNO

M L I N CI SA G OV E Đ O M PRŠUTO M

Goveđa	pršuta,	Šampinjoni,	Gorgonzola,

Neutralna	pavlaka,		(1100kcal)

920RSD

RIŽOTO FO N TANA SA GA M B O R I MA,

Arborio	pirinač,	Gambori,	Crni	luk,	Beli	luk,	Parmezan,

Krem	od	tartufa,	Šafran,		(650kcal)

1.250RSD

 ŠA F R A NOM I KR E M O M OD TARTU FA

RIŽOTO FO N TANA SA GA M B O R I MA,

Arborio	pirinač,	Gambori,	Crni	luk,	Beli	luk,

Krem	od	tartufa,	Šafran,		(460kcal)

1.250RSD

 ŠA F R A NOM I KR E M O M OD TARTU FA
POSNO

R I ŽOTO SA S U V I M VRGANJ I M A



PASTA FONTANA*
* primer serviranja

PASTE

PASTA SO S A R A B IATA

Paprika,	Crveni	luk,	Čeri	paradajz,	Pelat	paradajz,

Tabasko,		( 0kcal)38

710RSD

PASTA SA SOSO M O D P ILET I N E

Pileći	�ile,	Brokoli,	Bosiljak,	Neutralna	pavlaka,

Parmezan,		( 0kcal)73

880RSD

PASTA SA S O S OM OD S PA N AĆA

Ćureći	�ile,	Goveđa	pršuta,	Spanać,	Luk,	Belo	vino,

Beli	luk,	Parmezan,		( 0kcal)75

910RSD

PASTA FO N TA N A

Biftek,	Suvi	vrganj,	Goveđa	pršuta,	Crni	luk,	Belo	vino,

Parmezan,	Neutralna	pavlaka,		( 0kcal)81

1.510RSD

PASTA SO S A R A B IATA

Paprika,	Crveni	luk,	Čeri	paradajz,	Pelat	paradajz,

Tabasko,	Parmezan,		( 0kcal)45

710RSD

I ĆUREĆEG F I LEA

I BROKOLI J A

POSNO



FRANCUSKA SUPA OD LUKA*
* primer serviranja

T E LEĆA ČORBA

( 0kcal)25

420RSD

P OTAŽ O D B R O KO L I JA
SA KRUTO N I M A I PAR M E Z A N OM

(80kcal)

420RSD

FRA N CU S KA SUPA OD LU KA

( 0kcal)35

640RSD

SUPE I ČORBE



CEZAR SALATA*
* primer serviranja

CEZAR SA L ATA

Pileći	�ile	dimljeni,	Mix	zelenih	salata,	Tost	hleb,

Hrskava	slanina,	Rukola,	Parmezan,	Cezar	dresing,		(1040kcal)

960RSD

SA LATA SA T U N J EV INO M

Mix	zelenih	salata,	Rukola,	Masline	crne,	Kukuruz,

Crveni	luk,	Limunov	sok,	Tunjevina,		(390kcal)

960RSD

KA P R E Z E SALATA

Paradajz,	Mocarela,	Pesto	đenoveze,

Rukola,	Parmezan,		(600kcal)

790RSD

SA L ATA SA B IF T E KO M

Grilovani	biftek,	Mix	zelenih	salata,	Avokado,	Čeri	paradajz	,	

Krastavac,	Paprika,	Aćeto	dresing,	Parmezan,		(680kcal)

1.370RSD

POSNO

I KREMOM O D TA RTUFA

OBROK SALATE



PILEĆI FILE SA SPANAĆEM I GOČKIM SIROM*
* primer serviranja

G O ČKI M S IR O M

Punjeni	pileći	�ile	sa	spanaćem	i	gočkim	sirom,

Prilog	sotirana	šargarepa	i	bebi	kukuruz,		(650kcal)

GLAVNA JELA

1.140RSD

DIMLJ E N A SV IN JS KA KO L E NICA U B EŠA M E LU
SA KA JMAKO M I RENOM

Svinjska	kolenica,	Kajmak,	Mleko,	Ren,	Krompir,		(1100kcal)

1.590RSD

PU N J E NI MEDA L J O N

Svinjski	�ile	punjen	gočkim	sirom,	sa	paprikom,	Bardiran	slaninom,

Sa	grilovanim	paradajzom,	Prilog	krompir,		(1100kcal)

1.620RSD

ĆUREĆI F I LE SA S O S O M OD TART U FA

Ćureći	�ile	grilovan,	Taljatele	sa	sosom	od	tartufa,		(1100kcal)

1.620RSD

KR AL JEVS K I B I FTEK

Marinirani	biftek	sa	dižon	senfom,	Pečen	na	puteru	sa	kraljevskim	gamborom,

Prilog	sotirana	blitva	i	grilovane	pečurke,		(850kcal)

2.970RSD

P I L EĆI F I L E SA SPANAĆE M

O D SV IN J S KO G F ILEA



PUNJENE LIGNJE SA GAMBORIMA I PIRINČEM*
* primer serviranja

GO ČKA PAST R M KA

Cela	pastrmka	marinirana	sa	ruzmarinom	i	maslinovim	uljem,

Prilog	grilovano	povrće,		(370kcal)

RIBE I MORSKI PLODOVI

1.250RSD

F I L E LOSOSA

File	lososa,	Arborio	pirinač,	Avokado,

Sos	od	crnog	kavijara,		(1070kcal)

1.980RSD

PUN J E N E L IGN J E

Prilog	mediteranski	krompir	sa:	maslinama,

belim	lukom	i	sušenim	paradajzom,		(1050kcal)

1.870RSD

POSNO

POSNO

F I L E LOSOSA SA CR N I M KAV I J A R O M

File	lososa,	Arborio	pirinač,	Avokado,

Crni	kavijar,		(730kcal)

1.850RSD POSNO

SA GA MBORIMA I P IR INČE M

SA S OSOM OD CR N O G KAV I JA R A



HLEB

SELE KCI J A DOMAĆIH H L E BOVA

Bavarska	ki�la,	Domaća	pogačica,	Integralna	i	bela	kajzerica

(320kcal)

290RSD

PROJA SA S I ROM

Domaća	proja	sa	sirom

(90kcal)

80RSD

FO KAĆA SA BEL IM LU KO M I RU Z M A R I NOM

Domaća	fokaća

(270kcal)

420RSD

SALATE

L J UTA PAP R I KA
240RSD  (40kcal)

KUPUS SA L ATA
280RSD  (50kcal)

KRASTAVAC
280RSD  (50kcal)

PARADAJ Z
320RSD  (50kcal)

Š O P SKA SALATA
420RSD  (130kcal)

TARATO R SA LATA
370RSD  (30kcal)

GRČKA SA L ATA
420RSD  (150kcal)

CV E K L A SALATA SA B E L I M LUKO M ,
 R E N O M I PAV L A KO M

480RSD  (170kcal)



DEZERT

CHE ES ECA KE

(400kcal)

380RSD

CHER RY N U T CAKE

(300kcal)

390RSD

S U TL I J A Š

(330kcal)

270RSD

Ž I TO SA Š L AGOM

(550kcal)

270RSD

PA L AČI NKE - p o rc i ja 2 ko m

Euro	krem,	Plazma,	Sladoled,	Domaći	džem,	Orasi,	Med,		(550-900kcal)

360RSD

SL A D O L ED

Tri	kugle,	Šlag,	Voćni	preliv,		(150-250kcal)

300RSD

M ADAM COFF E E

(400kcal)

380RSD

F E R R E R O ROCHER KO L A Č

(500kcal)

390RSD

DEZERT

T R I LEĆE KOL AČ

(570kcal)

390RSD

KRE M P I TA

(350kcal)

390RSD

MO S KVA TO RTA

(630kcal)

450RSD

S I GNORIN A C I L IEGIA

(500kcal)

490RSD

FERRERO ROCHER KOLAČ*
* primer serviranja

PARTNER

(500kcal)

450RSD

L A DY FOREST

(600kcal)

490RSD

BAJAD E R A A L A CARTE

(350kcal)

420RSD



OVSENA KAŠA SA BOROVNICAMA*
* primer serviranja

WELLNESS MENI

PATE O D T U N J EV INE I WAGA KRUNCH H L EBA

Hleb	od	semenki,	Tunjevina,	Indijski	orah,	Limun,	Peršun,		(530kcal)
690RSD

SUPA O D P OVRĆA

Šargarepa,	Celer,	Kukuruz,	Peršun,		(60kcal)
360RSD

GVAKAMOLI SA P OŠIRAN I M JA J IM A P R E PEL ICE

Hleb	od	semenki,	Avokado,	Prepeličije	jaje,	Sušeni	paradajz,		(630kcal)
790RSD

K I N OA SA POVRĆE M I BRANCIN O M

Brancin	�ile,	Kinoa	seme,	Čeri	paradajz,	Tikvice,	Šargarepa,		(330kcal)
1.050RSD

CR N I P IR IN AČ SA DAGNJA M A

Crni	pirinač,	Dagnje	na	buzari,	Sos	od	paradajza,		(350kcal)
540RSD

WAGA SAL ATA SA KOZJ I M S I ROM

Mix	salata,	Kozji	sir,	Limunov	sok,	Suve	kajsije,	Listići	badema,		(460kcal)
510RSD

OVSE N A KAŠA SA BOROVN I CA M A

Ovsene	pahulje,	Sojino	mleko,	Banana,	Lešnik,	Borovnica,		(400kcal)
490RSD POSNO

POSNO

POSNO

POSNO

POSNOHRONO PA L AČI NKA

Hrono	palačinka	od	banana,	Chia	semana,	Sojinog	mleka,

Punjena	jabukama	i	cimetom,		(110kcal)

360RSD



AL A D I N OV KEBA B

Ćevapčići	sa	pomfritom

680RSD

SPAGHE T T I M A N SUP E R H E R O J

Špagete	Bolonjeze

680RSD

ANGRY B I RDS

Pileći	štapići	sa	susamom	i	pomfritom

680RSD

DEČJI MENI


